HOTEL RESTAURANT

Nos Entrées

Les Crudités du moment

La Salade paysanne (lardons, croltons, ceuf poché)
La Terrine de gibier du Chef

L’ Aspic de poisson en gelée de Gewurztraminer

La Poélée d’escargot et girolles a I’ail et creme

Nos incontournables du Terroir

La Choucroute Alsacienne des « 2roses »
8 garnitures

Le Schiffala « palette de porc fumé »
Pomme de terre sautées
Salade verte et raifort

Le Bibelskas « fromage blanc aux herbes »
Munster et Schiffala
Pomme de terre sautées et salade verte

7.50 €

7.90 €

10.50 €

9.00 €

12.50 €

18.90€

14.90€

15.80€

Nouveau Gourmet Bag: emporter les plats et bouteilles non terminées sur place (hors formule a volonté)

Tarifs en euros toutes taxes, service compris - Viandes d’origine CE et/ou France

SERVICE EN CHAMBRE + 6.00€



HOTEL RESTAURANT

Nos Plats

La Bavette de Beeuf « Black Angus » 19.70€

Grillée a I’ail et persil
Légumes et frites ou Knépfles Maison

La Bavette de Beeuf « Black Angus » 19.70€
Sauce échalotes et vin rouge
Légumes et frites ou Knépfles Maison

La Bavette de Beeuf « Black Angus » 21.70€
Sauce aux girolles
Légumes et frites ou Knapfles Maison

La Cassolette de Rognons et Ris de Veau 22.00€
Knépflés Maison

NOS poissons

LLa Choucroute de Poisson 18,50€
A la creme de Riesling citronnée

Nouveau Gourmet Bag: emporter les plats et bouteilles non terminées sur place (hors formule a volonté)
Tarifs en euros toutes taxes, service compris - Viandes d’origine CE et/ou France
SERVICE EN CHAMBRE + 6.00€



HOTEL RESTAURANT

Nos Tartes Flambées Maison

Les fameuses Flammenkueche
Fine pate a pain « Maison » garnie de
Fromage blanc, creme fraiche, lardons fins et oignons cuits

La Nature 8.90 €
Lardons, oignons, creme

La Gratinée 10.00 €
Lardons, oignons, creme, fromage rapé

La Munster 11.20 €
Lardons, oignons, creme, fromage de Munster

La Strasbourgeoise 11.20 €
Lardons, oignons, creme, choucroute cuite, saucisses

La Provencale (sans lardons) 11.20 €
Fromage de chevre, oignons, creme, tomates, beurre maitre d’hotel

La Champignon 11.00 €
Champignons de Paris, lardons, oignons, creme

Formule a volonté 16.50 €/personne
A parti rde 2 PErsonNnNes Nous vous proposons de déguster I’ensemble de nos

Tartes Flambées accompagnée de salade verte . Offre préférable pour la table complete

Nouveau Gourmet Bag: emporter les plats et bouteilles non terminées sur place (hors formule a volonté)
Tarifs en euros toutes taxes, service compris - Viandes d’origine CE et/ou France
SERVICE EN CHAMBRE + 6.00€



HOTEL RESTAURANT

Nos Roestis

(Pomme de terre cuites et rapées en lanieres
+ Garnitures)

Le Campagnard
Lardons, oignons, creme 9.70 €
Le Munster 10.70 €
Lardons, oignons, creme, fromage de Munster
Le Forestier 10.70 €
Champignons frais, jambon, oignons, creme
Le Provencale 10.70 €
Chevre, tomate, oignons, creme beurre maitre d’hotel
Avec une Salade verte d’accompagnement 3.50 €
Menu enfant 2 saucisses avec frites et 1 glace 9.40 €

(Jusqu’a 12 ans )
avec 1 boisson (sirop, diabolo, limonade ou jus)

Nouveau Gourmet Bag: emporter les plats et bouteilles non terminées sur place (hors formule a volonté)
Tarifs en euros toutes taxes, service compris - Viandes d’origine CE et/ou France
SERVICE EN CHAMBRE + 6.00€



